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Schlisselibergabe am Laaerberg

Nach mehr als 130 Jahren verabschiedet sich Ankerbrot vom
Produktionsstandort in der Absberggasse in Wien-Favoriten. Der neue
Ankerplatz der GroBbdckerei ist Lichtenwérth. Die Verwaltung und ein modernes
Filial-Ausbildungszentrum ziehen in den dritten Wiener Gemeindebezirk.

Wien, am 23. Februar 2024 -Die Ankerbrot-Béckerei im 10. Wiener Gemeindebezirk hat
Stadtgeschichte geschrieben. Was im vorigen Jahrhundert ein idealer Standort war,
entspricht jedoch nicht mehr den Anforderungen an moderne Produktionsgegebenheiten.
Das Areal ist mittlerweile fast komplett von Wohnhdusern umgeben, die Gebdude sind
zum Teil denkmalgeschiitzt. Bdckereitechnologie nach neuestem Stand benétigt heute
andere Voraussetzungen. In Lichtenwérth, dem zweiten Standort von Ankerbrot, sind sie
gegeben. Dort hat die derzeit modernste Béackerei Osterreichs ihren Betrieb bereits
aufgenommen. Die offizielle Eré6ffnung findet im April statt.

Die SchlUsselibergabe an den neuen Eigentimer erfolgte gestern im Rahmen einer
kleinen Feier in der historischen Expedithalle. Walter Karger, Geschdftsfuhrer Ankerbrot:
«Wir verabschieden uns von unserem langjdhrigen betrieblichen Zuhause mit groBem
Respekt, Dankbarkeit gegeniber allen unseren Mitarbeiter:innen, ein wenig Nostalgie und
viel Zukunftsoptimismus." Unter den anwesenden Gdsten: Bezirksvorsteher Erich
Hohenberger, Dr. Erhard F. Grossnigg und Kerstin Gelbmann von der Ankerbrot-
Muttergesellschaft Austro Holding, Historiker Christian Rapp, Moderatorin und ANKER-
Fan Kati Bellowitsch sowie Immobilienentwickler Peter Ulm, CEO der allora Immobilien
GmbH und Vertreter des neuen Eigentimers der Liegenschaft.

Die Zukunftspldne fUr die Absberggasse

Am Gelédnde in der Absberggasse wird in den ndchsten Jahren der Zukunftsanker
entstehen. Er wird den Klimacampus beherbergen. Dort werden fur Biro, Labor,
Gewerbe, Forschung & Entwicklung sowie Bildung ca. 120.000 m2 C@-nevutrale
Mietflachen zur Verfigung stehen. Damit wird der Zukunftsanker das bereits vorhandene
Grdatzel in der Absberggasse weiter bereichern, mit dem Klimacampus als Leitprojekt und
smarte Lésung fir den stadtischen Lebensraum des 21. Jahrhunderts. ,,Wir freuen uns
mit dem Zukunftsanker ein neues Kapitel an diesem traditionsreichen Standort fir
Favoriten schreiben zu dirfen”, so Peter Ulm bei der SchlUsselGbergabe.

Modernes Ausbildungszentrum in der Haidingergasse

Auch die Ankerbrot-Verwaltung ist bereits umgezogen, in die Haidingergasse 1im dritten
Wiener Gemeindebezirk, auf 1.200m Office-Fldche des BUroimmobilien-Spezialisten CA
Immo, vermittelt vom Wiener Maklerunternehmen EDEX Immobilien. Das Besondere am
neuen Office-Standort an der Erdberger Ldnde: Auf der Halfte der FlGache befindet sich
ein neues, modernes Ausbildungszentrum fir die ANKER Filial-Mitarbeiter:innen, mit
Trainingsfiliale, Kassaschulungsraum und geniigend Platz fur beispielsweise die laufenden
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Barista-Ausbildungen.

Uber die Ankerbrot-Gruppe:

Die Ankerbrot-Gruppe betreibt Uber 100 Béckereifilialen mit Schwerpunkt auf den GroBraum Wien/NO und ist damit der
gréBte Bdckereifilialist Osterreichs. Neben den Filialen werden die hochqualitativen Backwaren auch dem
Lebensmittelhandel und der Gastronomie/Hotellerie angeboten. Was die Produkte betrifft, so steht ANKER fir mehr als 130
Jahre regionale Backtradition. G’staubter Wecken, mirbes Kipferl & Co von ANKER werden ausschlieBlich mit
osterreichischem Mehl gebacken. Auch bei allen anderen Zutaten stehen beste Qualitdt und - wo immer es mdglich ist -
osterreichische Herkunft im Vordergrund. Ausgebildete B&dcker:innen geben ihr langjahriges Wissen um Brot - und Backkultur
an die ndchste Generation weiter, denn - unterstitzt von modernster Technik - wird zum Beispiel bei Kaisergugelhupf,
Striezel oder Mohnflesserl von ANKER nach wie vor auf viel Erfahrung und traditionelle Handarbeit gesetzt. Weitere
Informationen finden Sie unter www.ankerbrot.at

Uber den Zukunftsanker: www.zukunftsanker.at
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